RESTAURANT-TRAITEUR

LES ENTREES

Le Tourteau, Rémoulade de Céleri, Wasabi, Pomme Granny Smith
Le Paté Croiite Maison au Canard, Quelques Pickles

L’Guf Parfait, Purée de Mais, Crispy Lard et ses Mouillettes
Aumdniere de Chanterelles, Sauce Fines Herbes

LES PLATS
LES VIANDES

Daube de Beeuf, Tagliatelles Fraiches

La Poitrine de Cochon Confite, Gratin de Macaronis, Sauce Barbecue
Le Filet de Beeuf, Champignons, Grenailles, Jus de Viande

Le Burger du Chef

LES POISSONS

Le Risotto crémeux Citron, Chorizo et Gambas 22€
La Péche du Moment, Petits Légumes de Saison, Beurre Blanc 23€

LE VEGETARIEN
Le Risotto Cremeux aux Légumes de Saison 22§

16€
14€
15€
15€

23€

23€
326

18€

Privilégiant les produits frais certains produits peuvent manqués et étre remplaces

. Plusieurs plats de notre carte sont sans Gluten,
@9 Demandez nous pour plus d'informations

Merci de nous informer a la commande de toutes Intolérances et /ou Allergies Alimentaires

Présence d'Allergenes



RESTAURANT-TRAITEUR

LES DESSERTS

Assiette de Fromages des

dus de Fromages

Le Dessert du Jour

La Tartelette Banoffee;

Dulce de Leche, Croquant Chocolat, Banane, Chantilly 9¢
Le Crumble Poire Chocolat 8.5€
La Pavlova Fruits Rouges 8¢
Le Moelleux au Chocolat 8.5€
Le Café Gourmand 10€

MENUS
MENU DU CHEF

L’Oeuf Parfait, Purée de Mais, Crispy lard
et ses Mouillettes
Ou
Aumdniere de Chanterelles, Sauce Fines Herbes
La Daube de Boeuf, Tagliatelles Fraiches
Ou
La Péche du Moment, Petits Légumes de Saison ,
Beurre Blanc
Dessert au Choix*
35€

*Supplément 3€ avec le Café Gourmand

MENU ENFANT

Plat + Dessert+ Boisson
16€
(Nous demander)



